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株式会社 永谷園（社長：五十嵐 仁、東京都港区）は、今年も春夏限定で、『「冷え知らず」さんの生姜鶏しおレ

モンスープ』（税抜 160円）を、2021年 2月 8日（月）より全国で発売いたします。今年は酸味とうま味をアップさせ、

これから暑くなる季節にもぴったりな味わいにリニューアルしました。夏の暑さで食欲がなくなりがちな方、冷房に

よる冷えにお悩みの方、いつものメニューにスープで一品、追加してみませんか？ 

 

 

 

 

 

 

「冷え知らず」さんシリーズは、がんばる女性のミカタ！寒い冬だけでなく、春夏シーズンにも活躍する一品です。 

「冷え知らず」さんシリーズは、働く女性の美容と健康サポートを考え開発した商品として、2007年 6月に誕生しました。

カップスープから始まった本シリーズは、「からだを温めることの大切さ」を実感していた女性開発者の熱い思いが込め

られた商品です。 

 「冷え」は寒い時期に起きるものと考えられがちですが、実際は暑い夏でも冷房等によって悩みを抱えている方

も多いのが現状です。「冷え知らず」さんシリーズをご愛用いただいているお客様からも「年中冷えに悩んでいる」

「夏でも食べたいです」といった声が届いており、こうした悩みを持つ女性へ向けた「冷え」へのサポート商品として、

いつでもどこでも「あったかい」チカラを手軽にチャージできるラインナップを展開しております。 

 

商品特長  

・お湯を注ぐだけで手軽にお召し上がりいただけるので、オフィスで食べ 

るのにおすすめです。 

・あたたかパワー生姜配合でポカポカな生活をサポートします。 

※あたたかパワー生姜とは…生姜に熱を加えて乾燥させることで、カラダにうれしい温か

パワーをプラスしました。 

・春夏限定のメニューです。 

・鶏ベースのスープにレモンの酸味と生姜を効かせた、春夏にぴったり 

の爽やかな味わいです。 

・キャベツ、玉子、鶏肉、ねぎ、人参、生姜の具入りです。≪生姜度 2≫ 

※生姜度…実際に使用している生姜の量と、実食した際の生姜感で設定しています。レ

ベルは生姜度の弱い順に 1～3の 3段階です。 
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季節を問わず“カラダの冷え”に悩むあなたへ 

 夏にぴったりな“塩レモン
．．．．

”×生姜のチカラで「冷え知らず」に！ 

   『「冷え知らず」さんの生姜鶏しおレモンスープ』発売 

春夏 限定 

➢ “冷え”は季節を問わずやってくる⁉  

  夏場は冷房で冷えがちなカラダを生姜のスープでポカポカに！ 

➢ “酸味とうま味”がアップ！ 

レモンが効いた爽やかな味わいでさっぱりおいしく召し上がれ♪ 



 

 

商品概要 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

その他の「冷え知らず」さんシリーズ カップスープ 

 

 

 

 

 

 

お問い合わせ先 

お客様からのお問い合わせ先 ： ㈱永谷園 お客様相談室          Ｔｅｌ．０１２０－９１９－４５４ 

報道各位からのお問い合わせ先 ： ㈱永谷園ホールディングス 広報部  Ｔｅｌ．０３－３４３２－２５１９ 

                                                Mail：nagatanien-pr@nagatanien.co.jp 

商 品 名 
「冷え知らず」さんの 

生姜鶏しおレモンスープ 

表示内容量 10.2g 

荷 姿 6P×10B 

希望小売価格 税抜 160円 

賞 味 期 間 12ヶ月 

発 売 地 区 全国 

発売年月日 2021年 2月 8日（月） 


